ENTREE 1
ENTREE 2 Friand au fromage Chou blanc mayonnaise
@®
e - Sauté de boeuf sauce Poisson pané et
PLAT 1 Nuggets végétariens tomate ketchup
PLAT 2 Galopin de veau au jus
GARNITURE 1 Courgettes persillées Purée BIO
LAY
\eio)
GARNITURE 2 Petits pois carottes Pommes boulangéres
LAITAGE 1 ___ Chanteneige BIO
LAITAGE 2 Emmental
DESSERT 1 Pompon chocolat
AT AY
\gio)
DESSERT 2 Compote de pommes _Mousse au chocolat

@ Fruit de saison

fraises

VAL équitable

P4C: Préparé et Cuisiné par
le Chef de la Cuisine Cen=dle

@ Légumes et fruits frais

Nous te souhaitons un bon appétit !

+ Nouveauté 4
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ENTREE 1 Taboulé oriental
ENTREE 2 CEufs durs mayonnaise
PLAT 1 Omelette au fromage Raviolis Pauplette_de dinde au  Filet de poisson M.S.C
jus sauce tomate basilic
PLAT 2

GARNITURE 1

Fa
&Y

Carottes braisées

Semoule

GARNITURE 2

Pommes sautées

LAITAGE 1

LAITAGE 2 Tomme noire Carré fondu

DESSERT 1 CompoteHc:;aEpommesr. Donut Yaourt sg_q_ré BIO
= (=10)

DESSERT 2 Créme dessert caramel

équitable &1

)

P4C: Préparé et Cuisiné par
le Chef de la Cuisine Centfia

el

@ Légumes et fruits frais

Nous te souhaitons un bon appétit !

-+
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Produits biologiques
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L dl C'ViLIZA

CIVILISATION DE L'INDUS
Concombres au

ENTREE 1
@ fromage blanc
ENTREE 2 Terrine de Fampagne et
cornichons
PLAT 1 Gratin d? chou-fleur au Cordon bleu de volaille
jambon
PLAT 2 Tarte aux trois fromages RGti de porc braisé
GARNITURE 1 P Purée BIO
@ @
GARNITURE 2 Purée de potiron ® Salade verte
LAITAGE 1
LAITAGE 2 Edam Brie
DESSERT 1 Flan vanille équitable
DESSERT 2 Yaourt aux fruits Petits-suisses sucrés Fruit de saison
PAC: Préparé et Cuisiné par @ Légumes et fruits frais + Nouveauté | % HVE B2 MSC ‘\9; AOP ( IGP {ﬂ'?’j Produits biologiques|
le Chef de la_Cuisine Centrale =0, Agri éthique France Région UltraPériphérique == CE2
3 Plat végétarien

=5

Nous te souhaitons un bon appétit !
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B/
ENTREE 1 Crépe au fromage Salade de riz
ENTREE 2
PLAT 1 Sauté de beeuf au jus Timbale d_e ble !-IVE Blanquette de volaille Batonnets de poisson
aux petits pois MSC
PLAT 2

GARNITURE 1

Poélée de légumes

Farfalles a la tomate

GARNITURE 2 Riz au paprika

LAITAGE 1
LAITAGE 2 Coulommiers Mimolette
. . Liégeois chocolat Compote de pommes
DESSERT 1 Fruit de saison g, . e P P
@ équitable -; = HVE
DESSERT 2 Fromage blanc sucré
. . . , & R Fa™y . X .
i L t fruits f N t ) AOP IGP Produits biol
pac: Préparé ot Cuisiné par @ egumes et fruits trais + ouveaute \\g ’ \'E-‘.I../ roduits biologiques
le Chef de la Cuisine Cent-ale Agri éthique France Région UltraPériphérique = CE2

-

Nous te souhaitons un bon appétit !

Menu dirigé indiqué en GRAS

—a NS

Rev N°0 - 27 Mars 2026 - OPS - AC0001 - N°300
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Carottes rapées BIO

ENTREE 1 @ vinaigrette (%)
ENTREE 2 Soupe tomate vermicelles
PLAT 1 Aiguillettes de poulet Brandade de poisson
sauce créme du Chef
PLAT 2 Paupiette de veau sauce Cordon bleu de volaille
tomate
GARNITURE 1 Ratatouille Lentilles HVE

GARNITURE 2 Semoule
LAITAGE 1 = Edam BIO Coulommiers
=
LAITAGE 2
Creme dessert caramel. . . Yaourt aromatisé
DESSERT 1 P T8 Fruit de saison , .
équitable iy | équitable
DESSERT 2 Compote de poires
s o @ Légumes et fruits frais + Nouveauté % HVE MSC i\e\, AOP “0‘ IGP (ﬂ“l’;'/ Produits biologiques
P4C: Préparé et Cuisiné par = i — -
le Chef de la_Cuisine Centrale |- Agri éthique France Région UltraPériphérique = CE2
2

g

Nous te souhaitons

un bon appétit !

i
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CIVILIZA

CHINE IMPERIALE

Salade de chou a la

ENTREE 1 .
chinoise
@
ENTREE 2 Salade Sofia
Tarte aux trois Sauté de dinde sauce | Nuggets de poisson et
PLAT 1 :
fromages soja ketchup
PLAT 2 Blanquette de volaille
GARNITURE 1 _Carottes BIO au jus Riz blanc s Spaghettis BIO
(&) €
GARNITURE 2 Pommes rissolées
LAITAGE 1 Camembert
LAITAGE 2 Edam
DESSERT 1 Fruit de saison HVE Yaourt local sucré Gateafl du Chef a la
i noix de coco
DESSERT 2 Yaourt sucré
-j®
PAC: Préparé et Cuising par @ Légumes et fruits frais + Nouveauté | # HVI_E. = v MSC Le:, AOP '/e\- IGP \'/Eﬁ%, Produits biologiques|
- Agri éthique France Région UltraPériphérique = CE2

le Chef de la_Cuisine Centrale
2

=5

Nousute souhaitons un bon appétit !
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k MENU DE FIN
& D'ANNEE
——

ENTREE 1 %alade coleslaw rouge =~ Paté en crolte

ENTREE 2
PLAT 1 Normandin de veau au Filet de poulet sauce Beignets de calamars
jus supréme et ketchup
PLAT 2 Tortillas
GARNITURE 1 Purée Blé CE2 a la tomate
=

GARNITURE 2 Piperade Pommes noisette

LAITAGE 1 Buchette mi-chévre

K
-
"":‘_‘..T_’:-.
LAITAGE 2 Gouda Tomme grise
DESSERT 1 Fruit de saison BIO Blche patissiere
"
)
. . Mousse au chocolat
DESSERT 2 Yaourt aux fruits mixeés o TR
équitable s/,
@ Légumes et fruits frais Nouveauté | s HVE MSC /6'* AOP (é\l IGP ‘ﬁ‘]’;‘ Produits biolc: iques
P4C: Préparé et Cuisiné par E = L = o) giq
le Chef de la_Cuisine Centrale Sad Agri éthique France __ Région UltraPériphérique p CE2
oy ( Plat végétarien
Nous te souhaitons un bon appétit 1 —e T sous réserve de disponibilité de I'ensemble des produits prévus au menu du jour
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