
                                                      NOM DU RESTAURANT

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREES
Carottes râpées BIO 

au citron

Salade de Haricots 

verts vinaigrette

Choux blanc HVE 

sauce fromage blanc

Menus de substitutions :

PLAT 
Paupiettes de volaille 

sauce Normande 

Dhal de lentilles et 

boulgour

Emincé de volaille 

sauce estragon

Brandade de poisson 

du chef

Menus de substitutions :
Paupiettes de poisson sauce 

normande
Flan de brocolis

GARNITURE
Choux fleur BIO 

béchamel
PLAT COMPLET Petit pois à l'étuvée Salade verte

LAITAGE Gouda Yaourt sucré BIO Tartare aux herbes
Fromage blanc aux 

fruits BIO

DESSERT Fruit Poire HVE

      Préparé par le Chef         Légumes et fruits frais Nouveauté HVE                  MSC         AOP                 IGP Produits biologiques

18 Mars au 22 Mars 2024

 Nous te souhaitons un bon appétit !
P4C : Préparé, Cuisiné par le Chef de la Cuisine Centrale

Menus sous réserve de nos approvisionnements


